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OBJETIVO (S) :
Objetivo General:

Al final de la UEA el alumno serd capaz de:

para la descripcidén de los alimentos.
Objetivos Parciales:

Al final de la UEA el alumno seré capaz de:

constituyen a los alimentos.

orgadnicos de importancia en los alimentos.

CONTENIDO SINTETICO:

Principios estructurales de los compuestos orgédnicos.
. Estructura atdmica del carbono.

1. Electrones de valencia.

.2. Estructura tetrahédrica del carbono.

3. Hibridacidén del &tomo de carbono.

4. Resonancia.

. Enlaces carbono-carbono.

Teoria estructural de Kekulé.

Formulas estructurales: fdérmula desarrollada,

Comprender los fundamentos de la quimica orgdnica que explican las
propiedades de las moléculas que componen a los alimentos. Reconocerid la
importancia del wuso del lenguaje de la quimica orgdnica como elemento basico|

|

1. Identificar las propiedades vy la estructura gquimica de las moléculas que

2. Reconocer y explicar las transformaciones de los principales compuestos
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| semidesarrollada, condensada y grafica (enlace-linea).

|1.5. Estereoqui
1L.5.1. Represen
Newman,

Estereoi
Confdrme

ur n
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Reacciones o
1. Simbologia
2. Reacciones
.3. Reacciones
4. Reacciones
.5. Reacciones
.6. Reacciones
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Quimica de h
Alcanos y
.1. Nomencla
.2. Propieda
.3. Reactivi
Alguenos,
.1. Nomencla
.2. Propieda
.3. Reactivi
Alguinos.
.1. Nomencla
.2. Propieda
.3. Reactivi
Alcoholes.
.1. Nomencla
.2. Propieda
.3. Reactivi

Eteres.

. Nomencla
Propieda
Reactivi
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Quimica de c
Aldehidos.

Reactivi
Cetonas.

EF TN

mica.

taciones tridimensionales: proyecciones de
caballete.

sémeros.

ros.

rganicas.

de las reacciones orgdnicas.
de adicién.

de eliminacién.

de sustituciédn.

orgdnicas rédox.

de transposicidn.

idrocarburos.
cicloalcanos.

tura y estructura.

des fisicas.

dad

cicloalquenos y dienos.
tura y estructura.

des fisicas.

dad.

tura y estructura.
des fisicas.
dad.

tura y estructura.
des fisicas.
dad.

tura y estructura.
des fisicas.
dad.

ompuestos carbonilicos.

1

1.1. Nomenclatura y estructura.
.1.2. Propiedades fisicas.
13

2

dad.

cufia,

Fischer,:
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.1l. Nomenclatura y estructura.
.2. Propiedades fisicas.
.3. Reactividad.

= b
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. Quimica de compuestos carboxilicos.
. Acidos carboxilicos.

.1. Nomenclatura y estructura.

.2. Propiedades fisicas.

3. Reactividad.

Derivados de &cidos carboxilicos.
1. Nomenclatura y estructura.

2. Propiedades fisicas.

3. Reactividad.

Esteres.

1. Nomenclatura y estructura.

2. Propiedades fisicas.

3. Reactividad.
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Quimica de compuestos nitrogenados.
. Aminas.

.1l. Nomenclatura y estructura.
.2. Propiedades fisicas.
.3. Reactividad.
. Amidas.
.1. Nomenclatura y estructura.
.2. Propiedades fisicas.

3. Reactividad.

Imidas e Iminas.

1. Nomenclatura y estructura.
2. Propiedades fisicas.
3. Reactividad.
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. Fundamentos de quimica heterociclica.

.1. Compuestos hetericiclicos de tres y cuatro miembros.

.1.1. Estructura.

.1.2. Propiedades fisicas.

.1.3. Reactividad.

.2. Compuestos hetericiclicos de cinco y seis miembros: pirrol, furano,
tiofeno, imidazol, quinonas.

7.2.1. Estructura.

|7.2.2. Propiedades fisicas.

7.2.3. Reactividad.

T
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MODALIDADES DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE:

La operacidén constard de sesiones tedricas en las que se favorecerd ell
intercambio de experiencias y la construccidén colectiva de conocimientos; se|
explicaran los conceptos fundamentales relacionados con las propiedades y
estructura de los compuestos organicos de importancia en los alimentos, asi
como las reacciones quimicas en las que participan.

El profesor promovera el uso de materiales didacticos como lecturas,
fotografias, sitios de 1la red, y otros, para generar conocimientos de alto
nivel. El profesor propondrd escenarios de aprendizaje que permitan al alumno
desarrollar estrategias analiticas, criticas, reflexivas vy creativas para
resolver problemas. Con la guia del profesor se busca que sea el alumno quién
indague que 1la informacién establezca nexos significativos y construya
conocimientos. Estas actividades posibilitan el proceso de aprender a
aprender y fortalecen un aprendizaje permanente.

MODALIDADES DE EVALUACION:
EVALUACION GLOBAL:

Se promovera la evaluacidén durante todo el proceso de ensefianza-aprendizaje,
en los gque se considerard el trabajo participativo de los alumnos en la
discusidén y asimilacién de los temas. Los instrumentos de evaluacidn a
utilizar pueden ser diversos y gque incluyan herramientas de verificacidn
(evaluaciones peridédicas, presentaciones orales, elaboracidén de ensayos y
propuestas de proyectos) que permitan tomar decisiones y ponderar el
conocimiento y el desempefio de los alumnos durante su proceso formativo.

EVALUACION DE RECUPERACION:

La evaluacidén de recuperacidén se llevard a cabo de la siguiente forma: una

evaluacién global que verificard se cumplan los objetivos de la UEA.
BIBLIOGRAFIA NECESARIA O RECOMENDAELE:

1. Alvarez, B. J., Vaquero, J. J., Barluenga, J. (2011). Modern Heterocyclic
Chemistry. Vol. 1. Wiley-VCH. Alemania.

2. McMurry, J. (2012). Quimica Orgdnica. 12a Edicidén. Cengage Learning
e J
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‘ Editores. México. ‘

3. Paquette, L.A. (1987). Fundamentos de Quimica Heterociclica. Limusa. |
México.

4. Sainabury, M. (2001). Heterocyclic Chemistry. Royal Society of Chemistry.
UK.

5. Wade, L.G., Jr. (2012). Quimica Orgénica. Volumen 1 y 2. Séptima Edicién.

Editorial Pearson. México.
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