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OBJETIVO(S) : |

Objetivo General:

Al final de la UEA el alumno sera capaz de:

Comprender la problemidtica ambiental que podria generar la industria
alimenticia si no se maneja adecuadamente los deshechos sélidos y efluentes.

Objetivos Parciales:
Al final de la UEA el alumno serd capaz de:

1. Conocer que desechos sdélidos y residuos se generan en la industria
alimentaria.

2. Conocer cuidl es manejo adecuado de los desechos sélidos y efluentes para
minimizar problemas de contaminacién ambiental.

3. Conocer los subproductos que se pueden obtener de la industria
alimentaria.

CONTENIDO SINTETICO:

[

Uso de desechos sélidos y residuos.

1.1. Disposicién de desechos sélidos provenientes de los subproductos de las
frutas y vegetales.

1.2. Reprocesado de las céscaras de las frutas citricas para obtencidn de
aceite citrico.

1.3. Composteo de desechos de frutas Yy legumbres para produccién de
Biofertilizante.

1.4. Disposicién de desechos sdélidos provenientes de los subproductos de la

carne y pescado.
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1.5. Procesado de desechos de carne para extraccién de manteca, sebo y
aceites

Efluentes de la industria alimentaria.

.1. Demanda de oxigeno bioquimico y quimico en efluentes.
.2. Colibacilos en efluentes.

.3. Sd6lidos suspendidos y disueltos en efluentes.

.4. Residuos de pesticidas en efluentes.
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MODALIDADES DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE:

La operacidén constard de sesiones tebricas y practicas en las que se
favorecerd el intercambio de experiencias y 1la construccién colectiva de
conocimientos; se discutird sobre la importancia de la calidad sensorial de
los alimentos. El1 profesor promoverd el uso de materiales didacticos como
lecturas, fotografias, sitios de la red, y otros, para generar conocimientos
de alto nivel. Durante las horas préacticas se promoverd el uso de diferentes
herramientas computacionales para el andlisis de la calidad sensorial.

El profesor propondréd escenarios de aprendizaje que permitan al alumno
desarrollar estrategias analiticas, criticas, reflexivas vy creativas para
resolver problemas. Con la guia del profesor se busca que sea el alumno gquién
indague que la informacidén establezca mnexos significativos y construya
conocimientos. Estas actividades posibilitan el proceso de aprender a
aprender y fortalecen un aprendizaje permanente.

MODALIDADES DE EVALUACION:
EVALUACION GLOBAL:

Se promoverd la evaluacidn durante todo el proceso de ensefianza-aprendizaje,
en los gque se considerard el trabajo participativo de los alumnos en la
discusién y asimilacién de los temas. Los instrumentos de evaluacidn a
utilizar pueden ser diversos y que incluyan herramientas de verificacién
(evaluaciones periddicas, presentaciones orales, elaboracidén de ensayos,
desempefio en el trabajo prédctico) gque permitan tomar decisiones y ponderar el
conocimiento y el desempefio de los alumnos durante su proceso formativo.

EVALUACION DE RECUPERACION:

La evaluacién de recuperacién se llevard a cabo de la siguiente forma: una
.

4
m UNIVERSIDAD AUTONOMA METROPOLITANA
|

Casa abierta tempo |

APROBADO POR EL
EN SU SESIO

EGIG ACADEMICO
O

EL SEC L COLEGIO |




—
NOMBRE DEL PLAN LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 3/

CLAVE 5321025 MANEJO DE RESIDUOS DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

\

-

v
[ " . - + " ﬁ
evaluacidén global que verificard se cumplan los objetivos de la UEA.
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