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Objetivo General:

Al final de la UEA el alumno serd capaz de:

Comprender los principios agroecoldgicos en la produccidn agricola y pecuaria
asi como las problemdticas ambientales asociadas a la produccidén primaria de
alimentos y los métodos de produccidén sostenible.

Objetivos Parciales:

Al final de la UEA el alumno serid capaz de:

OBJETIVO(S) :

1. Comprender el funcionamiento de los sistemas de produccién agroecolégicos.

2. Conocer las técnicas de manejo sostenible del suelo, plantas y agua con el
fin de mejorar las interacciones entre organismos y medio ambiente.

3. Comprender el valor biolégico de los productos agropecuarios producidos en
sistemas agroecolégicos, con respecto a los sistemas de produccidn
convencionales.

4. Entender los factores socio-econémicos gque influyen en los sistemas de
produccidén de alimentos.

5. Conocer las generalidades de los procesos de acreditacién y certificacién
orgénica nacional e internacional.

CONTENIDO SINTETICO:

1. Fundamentos de agroecologia.

1.1. Concepto sobre Agroecologia.

1.2. Caracteristicas Generales de los sistemas agroecoldgicos.

\}'3' Perspectivas de la produccién orgdnica en México. )
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2. Composicidn, estructura y dindmica de agro-ecosistemas.

2.1. Poblaciones vegetales y su dindmica en un agroecosistema.

2.2. Sistemas agricolas tradicionales en México.

2.3. Diversificacidén de cultivos.

2.4. Integracidn de la diversidad vegetal silvestre en los.

3. Aplicacién de principios agroecoldgicos en la produccidén agricola.

3.1. Agricultura Orgénica.

3.2. Interaccidn suelo-microorganismo-planta.

3.3. Beneficio de los policultivos.

3.4. Biofertilizantes.

3.5. Biopesticidas.

3.6. Manejo integral de plagas en la produccidén de cultivos.

3.7. Captacidn y usc eficiente del recursc agua.

3.8. Valor Bioldgico del producto orgadnico de origen vegetal.

4. Aplicacidn de principios agroecolégicos en la produccién pecuaria.

4.1. Interaccidn suelo-microorganismo-planta-animal.

4.2. Cultivos forrajeros con énfasis en produccién orgénica.

4.3. Manejo integral de plagas en la produccién animal.

4.4. Valor biolégico del producto orgdnico de origen animal.

5. Problemdticas ambientales asociadas a la produccidn agropecuaria.

5.1. Gases de efecto invernadero provenientes de las actividades
Agropecuarias.

5.2. Estrategias de mitigacién de gases de efecto invernadero en la
agricultura.

5.3. Estrategias de mitigacidn de gases de efecto Invernadero en la
ganaderia.

6. Agroecologia y desarrollo rural sostenible.

6.1. Contribucién de 1la agroecologia en el desarrollo, productividad vy

‘ social.

6.2. Certificacién de productos ecoldgicos.

6.3. Certificacién para unidades de produccidn orgénicas.

6.4. Normas nacionales e internacionales para la acreditacidn.

7. Produccidén sostenible y mercados verdes.

7.1. De agroecosistemas sostenibles a sistemas de alimentacidén sostenible.

7.2. Visidn alternativa a nuestra alimentacidén y salud.

\7.3. Soberania Alimentaria. )
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MODALIDADES DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSENANZA-APRENDIZAJE:

La operacién constard de sesiones tedricas en las que se favorecera el\
|intercambio de experiencias y la construccién colectiva de conocimientos; se
explicaran los principios agroecoldgicos en la produccidén agricola y pecuaria
asi como las problemdticas ambientales asociadas a la produccién primaria de
alimentos y los métodos de produccidn sostenible. El profesor promoverid el
uso de materiales didacticos como lecturas, fotografias, sitios de la red, y
otros, para generar conocimientos de alto nivel.

El profesor propondrda escenarios de aprendizaje gque permitan al alumno
desarrollar estrategias analiticas, criticas, reflexivas vy creativas para
resolver problemas. Con la guia del profesor se busca que sea el alumno quién
indague que la informacidén establezca mnexos significativos y construya
conocimientos. Estas actividades posibilitan el proceso de aprender a
aprender y fortalecen un aprendizaje permanente.

MODALIDADES DE EVALUACION:
EVALUACION GLOBAL:

Se promoverd la evaluacidén durante todo el proceso de enseflanza-aprendizaje,
en los que se considerard el trabajo participativo de los alumnos en la
discusién y asimilacién de los temas. Los instrumentos de evaluacidén a
utilizar pueden ser diversos y que incluyan herramientas de verificacién
(evaluaciones periédicas, presentaciones orales, elaboracién de ensayos,
desempefio en el laboratorio y reportes de préacticas) que permitan tomar
decisiones y ponderar el conocimiento y el desempefioc de los alumnos durante
su proceso formativo.

EVALUACION DE RECUPERACION:

La evaluacién de recuperacién se llevard a cabo de la siguiente forma: una
evaluacién glcbal que verificard se cumplan los objetivos de la UEA.

BIBLIOGRAFIA NECESARIA O RECOMENDABLE:

1. Codex Alimentarius 2001. Organically-produced foods: guidelines for!
production, processing, labelling and marketing. Full document available|
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2. FRO 2001. Alimentos producidos orgadnicamente - Directrices para la
produccidén, elaboracidén, Etiguetado y comercializacién.

3. Gliessman R.S. 2014. Agroecology: The Ecology of Sustainable Food
Systems, Third Edition. CRC Press. pp 405. ISBN 9781439895610.

4. Helyer N., Cattlin D.N., Brown C.K. 2014. Biological Control in Plant
Protection. CRC Press. pp. 276. ISBN 9781840761177.

5. Hoy A.M. 2011. Agricultural Acarology: Introduction to Integrated Mite
Management. CRC Press. pp. 430. ISBN 9781439817513.

6. Lichtfouse E. 2009. Organic farming, pest control and remediation of soil
pollutants. In Sustainable Agriculture Reviews. Springer. pp. 420. ISBN
978-1-4020-9653-2.

7. Lichtfouse E. 2012. Agroecology and strategies for climate change. In
Sustainable Agriculture Reviews. Springer. pp. 335. ISBN:
978-94-007-1904-0.

8. Lichtfouse E. 2012. Organic fertilisation, soil quality and human health.
In Sustainable Agriculture Reviews. Springer. pp. 340. ISBN:
978-94-007-4112-6.

9. Rechcigl E.J., Rechcigl A.N. 1999. Biological and Biotechnological
Control of Insect Pests. CRC Press. pp392. ISBN 9781566704793.

10. Ricardo P.A., Parra R.P.J. 2012. Insect Bioecology and Nutrition for
Integrated Pest Management. CRC Press. Pp. 224. ISBN 9781439837085.

11. Sharma C.H. 2008. Biotechnological Approaches for Pest Management and
Ecological Sustainability. CRC Press. pp 546. ISBN 9781560221630.

12. Taylor L.S. 2011. Advances in food and nutrition research. Academic Press
Elsevier. pp 88. ISSN: 1043-4526.

13. Younde D. 2004. Ganaderia ecoldgica: Principios y consejos précticos,
beneficios Editorial Acribia. g
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