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DEPARTAMENTO O SECCIÓN 
Lerma Dirección de Ciencias Biológicas y de la Salud Ciencias de la Alimentación 

INSTITUCIÓN RECEPTORA DE LOS PRESTADORES (AS) 
NOMBRE: Universidad Autónoma Metropolitana Unidad Lerma

CALLE Y NÚMERO: 

Av de las Garzas No. 10 

ENTIDAD FEDERATIVA: Estado de México

PÁGINA WEB: http://www.ler.uam.mx/

!
COLONIA: 

El panteón 1 
TELÉFONO: 

DELEGACIÓN O MUNICl'IO: 
Lerma de Villada 1

CÓDIGO POSTAL: 
52005 

e-mail: m.diaz@correo.ler.uam.mx 

DATOS GENERALES DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 
NOMBRE: Capacitación sobre la implementación y mejora de sistemas de gestión de inocuidad alimentaria a pequeños productores de alimentos

JUSTIFICACIÓN: 

Le producción de aumentos no inocuos genera diferentes problemas de salud en el mundo ya que existen alrededor de 200 enfennedades transmitidas por alimentos (ETA) que provocan la muerte de 

1 

2 

3 

aproximadamente 1,8 miUones de personas anualmente. En el 2007 la OMS estableció el derecho a las personas a tener acceso a la alimentación y nutrición, reconociendo además la función fundamental del 

cuidado de la Inocuidad de los aRmentos para proteger a los consumidores. En México, hay una gran variedad de atimentos que se elaboran por pequeños productores (negocios locales, alimentos artesanales) que 
carecen del conocimiento básico sobre inocuidad ahmentaria. La lmpktmentación y mejora de sistemas de gestión en inocuidad es un trabajo preventivo que minimiza, contrn'a y elimina, los peligros y riesgos que 
puedan afectar la salud del consumidor en toda la cadena de producción de alimentos. En este sentido, es esencial que se generen cursos de capacitación para productores que no puedan de otra manera adquirir 

lel conocimiento necesario para apHcar las normas de Inocuidad alimentarla y con eHo, además de, fortalecer su neQoclo, cuidar la salud del consumidor. 

OBJETIVOS: 4 
1. Diseñar el programa de contenidos y actividades en inocuidad para pequeños productores por producto/alimento
2. Diseñar y elaborar material {presentaciones, folletos, carteles, infograffas, hojas de trabajo) para la impartición de cursos sobre inocuidad para

pequeños productores de diferentes sectores por producto/alimento

3. Impartir los cursos de inocuidad a pequeños productores por producto/alimento

4. Evaluar la repercusión de la capacitación en la producción de alimentos inocuos por producto/alimento

TIPO DE PLAN, PROGRAMA O PROYECTO DE SERVICIO SOCIAL 5..., 

INTERDISCIPLINARIO í SI fi7 NO 

ALCANCE DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO DE SERVICIO SOCIAL 6 SECTOR BENEFICIADO ÁREA 7 
fi7 RURAL 

r NACIONAL r REGIONAL ¡;:, ESTATAL r LOCAL r EDUCATIVO 1v PRODUCTIVO J PÚBLICO Í SOCIAL fi7URBANA 

LUGAR DE REALIZACIÓN DEL SERVICIO SOCIAL 8 UBICACIÓN DEL PRESTADOR (A) 9 

LUGAR: Establecimientos de productores de alimentos / UAM Lerma 

DIAS: Lunes-Viernes r MATUTINO ¡;:, MIXTO r OFICINA r LABORATORIO 1v CAMPO 

HORARIO: 8:00-19:00 r VESPERTINO J FIN DE SEMANA fi7 ZONA RURAL ¡7 ZONA URBANA 

DURACIÓN DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 10 

1 UN MIO í DOSAAOS ¡;:, TRES AIÍIOS 

CONVENIO INSTITUCIONAL 

1 SI 

r EN PROCESO r UAM 

11 

fi7 NO 

r UNl>AD r DMSION 

ETAPAS GENERALES DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 12 DURACIÓN DE CADA ETAPA 13 

1. Diseñar el programa de contenidos y actividades en inocuidad para pequeños productores.

2. Diseñar y elaborar material (presentaciones, folletos, carteles, infografias, hojas de trabajo) para la impartición de 

cursos sobre inocuidad para pequeños productores de diferentes sectores. 

3. Impartir los cursos de inocuidad a pequeños productores

4. Evaluar la repercusión de la capacitación en la producción de alimentos inocuos.

5. Formar a futuros capacitadores de inocuidad dentro de la organización 

480HORAS, 
4 HORAS DIARIAS 

POR ALUMNO 
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LICENCIATURAS Y NÚMERO DE PRESTADORES (AS) REQUERl>OS EN EL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO; 
UNIDAD LERMA 14 

(
DIVISIÓN DE CIENCIAS 
BÁSICAS E INGENIERIA J ( DIVISIÓN DE CIENCIAS J ( DMSIÓN DE CIENCIAS J BIOLÓGICAS Y DE LA SALUD SOCIALES Y HUMANIDADES 

---� -------
Lic. en lng. en Recursos Hldrtcos 

NIJM.OEAL� 

Lic. en Computación y Telecomunicaciones 
NOM. DE ALUM:roS 

Lic. en Blologla Ambiental 
NÚM. DE M.UMNOS 

30 
Lic. en Ciencias y Tecnología de Alfmentos 

Hllt.l. DE AUJMHOS 

Lic. en Arte y Comunicación Digitales 

NÚM. DE M.UMNOS 

Lic. en Polítlcas Públicas 

NÚM. DE AUMfOS 

Lic. en lng. en Sistemas Mecatrónlcos Industriales 

NON. DE ALUMNOS 

Lic. en Psicología Biomédica 
NÚM. DE Al.UMNOS 

Lic. en Educación y Tecnologfas Dlgllales 

CUALQUIER CARRERA 
NÚM. DEAl.UMNOS 

EL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 
SE ENFOCA AL APOYO DE: 

f ADMINISTRACIÓN 

¡i7 COMUNIDAD 

f DOCENCIA 

¡i7 EXTENSIÓN Y DIFUSIÓN DE LA CULTURA 

f INVESTIGACIÓN 

f OTRA ESPECIFIQUE 

15 1 

CUALQUIER CARRERA 
t«M� DEM.llMl'«>S 

CUALQUIER CARRERA 
toÚJ,0EAU.1'.h)8 

ACTIVIDADES ORIENTADAS AL DESARROLLO DE; 

f ABASTO Y COMERCIALIZACIÓN 

f ADMINISTRACIÓN PÚBLICA 

r AGRICULTURA Y DESARROLLO 
AGROPECUARIO 

f ASENTAMIENTOS INDIGENAS 

f ATENCIÓN A LA JUVENTUD 

¡i7 CAPACITACIÓN 

f COMUNICACIONES Y TRANSPORTES 

f CULTURA Y RECREACIÓN 

DEMOGRAFIA 

f DEPORTE 

í DERECHOS HUMANOS 

í 

p 
í 
p 
í 

í 

DESARROLLO CIENTIFICO Y 
TECNOLÓGICO 

DESARROLLO INDUSTRIAL 

DESARROLLO SUSTENTABLE 

EDUCACIÓN 

EQUIDAD DE GÉNERO 

FINANZAS 

r FORTALECIMIENTO DELEGACIONAL 
O MUNICIPAL 

f GRUPOS VULNERABLES 

f IDENTIDAD CULTURAL 

Í JUSTICIA, PRO!ECCIÓN CIVIL Y 
SEGURIDAD PUBLICA 

f MEDIO AMBIENTE Y ECOLOGÍA 

f MEDIOS DE COMUNICACIÓN 

f MICRORREGIONES 

¡i7MIPYMES 

fPESCA 

'POLÍTICA, PLANEACIÓN 
ECONÓMICA Y SOCIAL 

f PRODUCCIÓN 

ISALUD 

fTURISMO 

f URBANIZACIÓN 

fVMENDA 

f OTRA ESPECIFIQUE 

DESCRIBA LAS ACTIVIDADES EN LAS QUE APOYARÁN LOS PRESTADORES (AS) POR CARRERA SOLICITADA 

*Diseño del programa de contenidos y actividades en inocuidad para pequeños productores
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*Diseño y elaboraración de material didáctico (presentaciones, folletos, carteles) para la impartición de cursos sobre inocuidad para pequeños productores de 

diferentes sectores

"lmpartición de los cursos de inocuidad a pequeños productores

*Evaluación de la repercusión de la capacitación en la producción de alimentos inocuos.

*Formación de futuros capacitadores dentro de la organización

DESCRIBA LAS ACTMOAOES EN LAS QUE APOYARAN LOS PRESTADORES (AS) POR CARRERA SOLICITADA 



RECURSOS NECESARIOS Y DISPONIBLES PARA LA EJECUCION DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 

No se requieren 

FUENTES DE FINANCIAMIENTO: 

No se requieren 

APOYOS Y ESTIMULOS A LOS PRESTADORES (AS) DE SERVICIO SOCIAL 

r APOYO EN LA ELABORAClóN DEL 
TRABAJO TERMINAL O TESINA 

fv ASESORIA 

1 CURSOS Y CAPACITACIÓN 

r MATERIALES Y EQUIPO 

r VIATICOS 

r SI 

fv NO

APOYO ECONÓMICO 

CANTIOAO MENSUAL:$ ______ _ 

INDIQUE POR CUANTOS MESES: 

OTROS APOYOS (ESPECIFIQUE): 

18 

19 

NOMBRE Y CARGO DEL ASESOR (A) RESPONSABLE Y CORRESPONSABLES DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 20 

NOMBRE(S): CARGO: TELÉFONO: e�ail: No� Económico 

Mayra Díaz Ramírez Profesor Titular C 7225132525 m.diaz@correo.ler.uam.rr 39145 

Rosy Cruz Monterrosa Profesor Tilular C 5523940037 r.cruz@correo.ler.uam.mi 37352 

Adolfo Rayas Amor Profesor Titular C 7224153992 a.rayas@correo.ler.uam.r 37901 

CRITERIOS DE EVALUACIÓN DEL PLAN, PROGRAMA O PROYECTO 
(CUMPLIMIENTO DE OBJETIVO, No. DE BENEFICIARIOS, IMPACTO ACADÉMICO, IMPACTO SOCIAL, OTROS ESPECIFIQUE) 

Evaluación de la repercusión de la capacitación en la producción de alimentos inocuos. 

/11,CI ... ... 

1. Elaboración de los informes trimestrales en los que los objetivos de cada alumno se cumplan en tiempo y forma de acuerdo al cronograma de actividades
registrado ante la coordinación de Servicio Social Divisional. Dichos informes deben incluir los programas y materiales diseñados para establecimientos de 
producción de alimentos, así como los comprobantes (como fotografías, evaluaciones de la capacitación) de su aplicación. 
2. Aorobación de recorte final de acuerdo con el Reglamento de Servicio Social a nivel Licenciatura (RSS) de la UAM y los Lineamientos de Servicio Social 

OBSERVACIONES 

Los objetivos están planteados para que 1-2 alumnos máximo desarrollen el programa de capacitación de un establecimiento comercial y/o una linea de 
producción de un alimento. Si el productor tiene varias lineas de producción aplica por línea no por establecimiento

23 
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Cupo hasta para 10 personas anualmente durante 3 años (30 personas)
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Resaltado

uaml
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